/ Graud und Riewe

Alte Koch- und Backrezepte aus Langenleiten...

Wir freuen uns, euch trotz Corona, unser Kochbuch ,,Graud und Riiewe*
vorzustellen. Alte Koch-und Backrezepte aus Langenleiten, die uns heute
noch mindestens genau so gut schmecken wie damals.

Die Idee dieses Kochbuchs wurde von der Arbeitsgruppe Kunst- und Kultur

der Leonie und Helmut Schmitt Stiftung ins Leben gerufen. :
Es basiert auf handgeschriebenen Rezepten und mundlichen Uberlieferungen,
die von uns nachgekocht und -gebacken wurden.

Ab sofort ist das Kochbuch bei
unserer Koordinatorin Anna KeRler zu bestellen.
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Frihlingserwachen in
Rhoner Kiichen

Auch der langste Winter geht einmal zu Ende, dann klopft der
Frihling an und die Natur erwacht. Ein zartes Grin zeigt sich auf
den Wiesen, die ersten Blumen strecken sich der Sonne
entgegen und unsere Walder riechen wieder wunderbar frisch.

Dieses Gefuhl des Frihlings, die Frische, die Vielfalt und die
Schatze der Natur haben wir in unserem Kochbuch
wFrahlingserwachen in Rhoner Kiichen* zusammengetragen.
Wir mochten die Lust wecken, unsere heimische Natur mit
offenen Augen zu betrachten. Fast alles auf unseren Wiesen und
Ackern und in unseren Garten ist essbar, vieles davon ist das
reinste ,Superfood®. In unserem Buch finden sich neben
zahlreichen Fotografien auch wertvolle Tipps zur Herstellung von
Korperpflegeprodukten und Gberlieferten Heilmitteln fir d%
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Auld Duurf
von Haus zu Haus durch Langenleiten

Eine eindrucksvolle und lebendige Dokumentation liber
vergangene Zeiten im Rhdndorf Langenleiten

Historische Aufnahmen und einzigartige Einblicke in
Familiengeschichten beleuchten das Leben unserer
Vorfahren und vermitteln ein neues
Heimatbewusstsein.

Perstnliche Schicksale, historische Ereignisse und
das meist entbehrungsreiche Leben im Rhondorf
Langenieiten werden auf rund 400 Seiten
ausfiihrlich und anschaulich dargestelit.

Das Werk beinhaltet zahlreiche
Originalfotoaufnahmen, Uberlieferungen und
erzahit historische Ereignisse, die das Dorf und
seine Bewohner*innen geprdgt haben.
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Das Buch kann direkt
bei uns fiir 29,90
erworben werden.
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vielen Dank fur die schnelle Zustellung des Kochbuchs "Graud und Riiewe " es
ist sehr schon . Ich habe meine Arbeitskollegin auch davon begeistern konnen

An

so dass sie jetzt auch 3 Stiick hatte ©

GriR Gott zusammen, heute habe ich eure Kochbiicher erhalten, herzlichen
Dank.

Gliickwunsch zu diesem wunderschonen Blichlein, schone Aufmachung,
herrliche Rezepte,

heimat-identisch und tratitionel. Ich bin begeistert.

Die allerbesten GriifSe in die Rhon, eine besinnliche Adventszeit und ein
gesegnetes

friedvolles Weihnachtsfest euch allen.

was £lr eine schbne Idee die regionale Kuche zu erhalten.
Ich wunsche viel Erfolg.

Gluckwunsch zu dieser tollen Ideel

Meine Schwestern sind ins ,preulische Ausland ,verzogen, hangen aber noch
immer an der alten Heimat. Da scheint mir dieses Kochbuch ein grol3artiges
Geschenk fur Weihnachten zu sein. Und fur mich selbst naturlich auch.

Bitte schicken Sie mir vier (4) Exemplare zu.



meine Cousine hat meiner Schwester, wohnhaft in Aschaffenburg,
obiges Kochbuch geschickt und sie ist so begeistert, dass ich es auch
haben mochte.

Konnten Sie mir bitte 2 Exemplare zuschicken?

ich finde das Kochbuch ganz klasse !!!!

Es ist als Weihnachtsgeschenk fur meinen Freund
gedacht, da er bei uns in der Beziehung der Koch ist ©
Die Rezepte klingen total lecker, ich freu mich schon auf
das erste Essen.

Das Kochbuch ist sehr schén geworden
ich find es gut, dass die Dialektworte darunter noch in Hochdeutsch stehen.

Fir manche Leserist der Dialekt doch recht schwierig.

Danke fur die schnelle Zusendung.

Vielen Dank, wir freuen uns. Es war interessant, und mit Schmunzeln zu
Lesen, wie das Buch, - die Rezepte zustande kamen. Wunschen Euch,
das das Buch ein Renner wird . Bleibt gesund und habt eine schéne
Zeit. L.G. an Alle, Welche an diesem Buch mitgewirkt haben.

Soooovoo- schén/

Sehw beeindruckend fiwr mich.. ... Einige Regepte und
Ausdricke kanmnte ich vow meiner Exschwiegermutter
aus Schimalwasser. Sie kochte all die Sachen, das aber
imumer ohme Regept. Leider ist sie verstorben, doch nuw
lebt sie inv diesem Buch fuwr mich weiter. DANKE!




